
LES COCKTAILS SIGNATURES

Garden Party                             floral et fruité                                                 14€                 
Gin, liqueur de violette, nectar de litchi A. Milliat, sirop de sucre maison, 
jus de citron jaune pressé, blanc d’œuf frais.

Green Élixir                               doux et végétal                                               14€                
Vodka parfumée au fenouil, liqueur de fleur de sureau, jus de citron vert pressé, 
sirop de céleri branche maison, blanc d’œuf frais, cardamome verte 

Clair de Lune                            fruité et acidulé                                               15€                
Cognac VSOP, jus de citron jaune, crème de banane Tempus Fugit, 
café cold brew, sirop de miel maison
                                                                                                                                       
Jerry’s special                           exotique et fruité                                              15€
Rhum ambré, jus de citron vert pressé, purée de fruit de la passion,
jus d’ananas, Chartreuse jaune, sirop de cannelle maison                                                                  

Vendôme                                 sec et puissant                                                 15€
Rye whisky, Armagnac 6 ans, Byrrh infusé au grué de cacao, 
Bénédictine, bitter à l’orange maison

COCKTAILS & MOCKTAILS

LES COCKTAILS CLASSIQUES

Amaretto Sour                                                                                              13€
Amaretto, jus de citron jaune pressé, jus d’orange pressé,
sirop de canne Bacanha, blanc d’œuf frais                                                                                    

Gin & Tonic                                                                                            13€
Gin Main de bouddha Ferroni & tonic Archibald

Manhattan                                                                                                   14€
Rye whisky, vermouth rouge Carpano Antica Formula, bitter Angostura

White Negroni                                                                                              13€
Gin, Lillet blanc, Suze

Pornstar Martini                                                                                             13€
Vodka infusée à la vanille, jus de citron vert pressé, purée de fruit de la passion,
sirop de vanille & fêve tonka maison, champagne brut Moët & Chandon



COCKTAILS & MOCKTAILS

LES MOCKTAILS

Spicy Lady                                                                                                           9€
Gimber Sweet Lilly, jus d’ananas A.Milliat, jus d’orange & jus de citron vert pressés, noix de muscade

Virgin Gin Tonic                                                                                                    9€ 
JNPR, tonic Archibald  

Virgin Mojito                                                                                                        9€ 
Sirop de sucre de canne Bacanha, jus de citron vert pressé, menthe fraîche, eau gazeuse

Bitter Fizz                                                                                                               9€ 
BTTR, eau gazeuse & orange pressée

TAPAS

es Panisses à partager                                                                                             8€
« Panisses » to share : fries made with chickpea flour

Boutargue sur croûtons beurrés                                                                                12€
Buttery croutons with Boutargue (smoked and salted fish eggs)

Les Falafels de lentilles, sauce yaourt menthe fraîche & pickles d’échalotes                      12€
Lentils falafels, mint yogurth sauce & pickles shallots

Les Huitres du Bélon, Maison Thaéron 
6 ou 12 fines de claires n°3                                                                              14€ ou 28€

Caviar de Sologne Maison Nordique (Blinis et crème épaisse)                      À partir de 89€
30g - 89€
50g - 145€
100g - 255€ 

TAPAS


